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Anne-Sophie ROUX et Bénédict BUFFLER

4, Chemin des Jardins
68150 AUBURE

Tel: 06 59 31 74 85

Mail: contact@saveurs-aubure.fr


Carte des Pâtisseries  
Commande 72h à l’avance sous réserve de nos disponibilités 

Framboisier

Biscuit génoise imbibé au sirop / Crème diplomate à la vanille de Madagascar


Gel framboise / Framboises fraîches

6,00€/pers (minimum 8 pers)     

——— 

Entremet Royal Chocolat-thé 
Dacquoise à la noisette / Croustillant au pralin /Mousse légère chocolat intense / Ganache montée 

parfumée au thé bergamote

5,50€/pers (minimum 8 pers)     

——— 

Entremet Abricot-Lavande        
Biscuit moelleux / Croustillant chocolat blanc / mousse légère à la lavande / compotée d’abricot 

et fruits frais

5,00€/pers (minimum 8 pers) 
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Tarte au citron meringuée ou Tarte à la groseille meringuée

Pâte sucrée / Crème d’amande / crémeux citron (ou gel framboise-groseille) / Meringue italienne 

4,50€/pers (minimum 8 pers)


———


Paris-Brest 
Pâte à choux / Croustillant pralin / Crème mousseline praliné 

5,50€/pers (minimum 8 pers)


———


Tarte aux fruits de saison 

Pâte sucrée / Crème d’amande / Fruits de saison / Crème vanille 
4,20 €/pers (minimum 6 pers)


Tarte à la myrtille (Août-Septembre) 
Pâte sucrée / Crème d’amande / Compotée de myrtille et myrtilles fraîches /  

Ganache montée à la vanille 
4,70 €/pers (minimum 6 pers)        

——— 

Vacherin glacé 
Vanille-Mangue ou Vanille-Fruits rouges 

5,00€/pers (minimum 8 pers)
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