Automne 2025

S AV E U R S Anne-Sophie ROUX et Bénédict BUFFLER

4, Chemin des Jardins

D’AUBURE Tol. 06,62 95 09 33

Mail: contact@saveurs-aubure.fr

Carte des Desserts :

Le Chataignier : 5,00€/pers (minimum 6 pers)

Biscuit moelleux a la chataigne

Croustillant amande

Gel cassis

Mousse légéere a la chataigne et marron confit
Glagage croquant chocolat noir

Entremet Quetsche-vanille : 4,50€/pers (minimum 6 pers)

Biscuit pain de Génes, croustillant sarrasin
Crémeux a la quetsche

Gel quetsche/citron et quetsche poélée
Ganache a la vanille de Madagascar

Entremet Chocolat- noisette : 5,50€/pers (minimum 6 pers)

Dacquoise a la noisette
Croustillant au pralin

Mousse légere chocolat au lait
Crémeux chocolat/noisette
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Mille-Feuille Vanille-Pécan : 5,50€/pers (minimum 6 pers)

Feuilleté maison caramélisé

Créme diplomate a la vanille
Namelaka caramel

Caramel onctueux a la noix de pécan

Tarte aux fruits de saison : 4,20 €/pers (minimum 6 pers)

Pate sucrée
Créme d’amande
Fruits de saison
Creme vanille

Tarte Poire chocolat : 4,50 €/pers (minimum 6 pers)

Pate sucrée

Créme d’amande au chocolat
Poire pochée

Ganache montée au chocolat

Vacherin glacé 5,00 €/pers (minimum 8 pers)
Vanille-Mangue

ou
Pistache-Fruits rouges
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